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SPOJENA SKOLA
RUZOMBEROK

Forward cake

Spojen4 $kola
vyhlasuje
10. rocnik ,,Sladkej vianocnej prehliadky
dna 5.12.2022

Téma — Obratené, stojace alebo inak nazyvané TOP FORWARD CAKE su klasické

okruhle torty, ale ako uz z nazvu vyplyva, stoja na jednej hrane. Tieto torti¢cky obzvlast’
vyniknu, ak je predna strana malovana alebo je na nej vyobrazeny zaujimavy a puatavy
dizajn. Ozdobu z prednej strany je Pahké prepojit’ s podloZkou, ¢im dostaneme uceleny
obraz. Kazda cukrarka pouziva pri ich tvorbe ini metédu, ale vo v§eobecnosti plati, Ze sa

plnia ako klasické torty a stojaca hrana sa zreze az po dokladnom vychladeni naplnene;j

torticky.

v

Podmienky stut’aze:
*  Zhcastnit’ sa moze kazdy kto rad pecie a ma chut’ stt’azit’.
* Utastnik prinesie l'ubovolna hotovu tortu. Zrezany kusok bude na druhej podlozke
ako degustacna porcia pre hodnotiacu komisiu

* Naklady na vystavny exponat si hradi kazdy ucastnik sam.

Sut'aziaci buda rozdeleni do kategoérii podla veku:
* Junior Ziaci 2. ro¢nik
* Junior Ziaci 3. ro¢nik

*  Senior nad 20 rokov

*  Pri traja v kaZdej kategorii budi odmeneni vecnymi cenami.



*  Zvlast bude udelend cena divika, o ktorej rozhodni navstevnici formou ankety.

Kritéria hodnotenia:

* Napaditost’ a originalita

*  (istota prace — preciznost

* KombinAacia a prirodzenost’ farieb

*  Chut

*  Celkovy vzhl'ad — pouZivanie modernych prvkov, viacerych technoldgii zdobenia
(modelovanie, kreslenie, origami, Spachtlovanie)

* Nepouzivat’ nejedlé materialy (stuhy, dekora¢né predmety, zapichy, pierka)

* Nepouzivat' hotové vyrobky cukrovinkarskeho priemyslu - suSienky, keksiky,
cokoladky, fTasticky z alkoholom, zivé kvety, Cerstvé ovocie

*  Drotiky sa povol'uja, iba ak su pouzité na modelovanie kvetinovych aranzmanov
a ulozené na tortu tak - nie zapichnuté do torty.

*  Popis vyrobku (struéné zlozenie torty — korpus, krém, pot'ahova hmota)

*  Nakres torty, postup, kalkulaény list

Casovy harmonogram vystavy 5.12. 2022

* 630h - 7.30h prinesenie sutaznych vyrobkov do Skolskej jedalne

* 7.30h - 8.00h otvorenie sut'aze

* 8.00h - 9.00h hodnotenie vyrobkov hodnotiacou komisiou

*¥ 9.00h - 13.00h vystava spristupnena pre verejnost’, pocas celého dila bude na
Spojenej skole prebiehat Dert otvorenych dveri

* 13.00 h  vyhodnotenie sut'aze

Informacie o sut’azi poskytnui od 7,00 do 13.00 h, zel.: ¢. telefonu 044 431 34 46
Mgr. Macekova Gabriela

Mobil: 0908 943 710

Bc. Katarina Moravcikova

Mobil: 0911 833 370

Mgr. LibuSa Smidovd

Mobil: 0905 724 758



